TECHNOLOG BARTEK / BW FOOD CONSULTING

Zanim Twoje nazwisko
trafi na opakowanie.

Checklista do rozmowy z producentem. Zapisz braki i kolejne dziatania.

[ ] 01/ Odbiorca i cel

Dla kogo jest produkt? W jakiej sytuacji ma by¢ kupowany i spozywany? Co jest jego rzeczywistg
wartoscia?

[[] 02/ Wymagania produktu

Ustal smak, konsystencje, sktad, porcje, opakowanie i warunki przechowywania. Wskaz trzy
priorytety.

[[] 03/ Wykonalnosé

Ktére zatozenia potwierdza prébka, a ktére wymagajg oceny procesu lub badan? Zapisz
ograniczenia.

[ ] 04/ Budzet

Oddziel rozwdéj produktu od badan, opakowan, préb przemystowych, pierwszej partii, transportu i
magazynu.

[] 05/ Wzorzec préobki

Oznacz zatwierdzong wersje, date, warunki przechowywania i sposéb oceny. Ustal, co mozna uznac
za odchylenie.

[ ] 06/ Specyfikacja

Sprawdz sktad, parametry, tolerancje, metody oceny, opakowanie, przechowywanie i identyfikacje
partii.

Materiat edukacyjny. Nie zastepuje oceny konkretnego produktu, dokumentacji, bezpieczehstwa ani umowy.
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Zanim Twoje nazwisko
trafi na opakowanie.

Checklista do rozmowy z producentem. Zapisz braki i kolejne dziatania.

[ ] 07/ Badania i trwatos¢

Ustal wtasciwy zakres badan, plan pobierania préobek i podstawe deklarowanego okresu trwatosci.
Nie zastepuj badan domystem.

[ ] 08/ Producent i dostep

PotwierdZ mozliwosci linii, skale partii, dostep do dokumentacji oraz warunki ewentualnej wizyty lub
audytu.

[] 09 /Zmiany w produkcie

Zapisz, kto i jak zatwierdza zamiane surowca, receptury, procesu lub opakowania. Ustal zakres
ponownej oceny.

[] 10/ Etykieta i komunikacja

Sprawdz tresci dla rzeczywistej receptury i rynku: sktad, alergeny, informacje obowigzkowe oraz
planowane oswiadczenia.

[] 11/ Prawa i poufnosé

Uzgodnij prawa do receptury i dokumentacji, zasady NDA oraz mozliwos$¢ przeniesienia produkcji do
innego zaktadu.

[ ] 12/ Decyzja o premierze

Przypisz odpowiedzialnos¢, terminy i dowody dla otwartych punktéw. Ustal odbiér partii, reklamacje
i wymagane procedury.

Materiat edukacyjny. Nie zastepuje oceny konkretnego produktu, dokumentacji, bezpieczehstwa ani umowy.
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